Comune di Modena
Settore Istruzione

PIANO DI.AUTOCONTROLLO
SCUOLE D'INFANZIA

CONTROLLO TEMPERATURA DEI PASTI

Limiti

v

Piatti caldi: Temperatura ottimale = 62 °C, Limite critico 57 °C

v Piatti freddi: Temperatura ottimale < 13 °C, Limite critico 16 °C

Modalita

v
7

selezionare un contenitore per ogni tipologia

aprire i contenitori e, immediatamente dopo, misurare la temperatura al cuore del prodotto
mediante il termometro a sonda attenendosi alle seguenti istruzioni:

- Primi piatti con sugo a parte > misurare solo il sugo

- Secondi piatti gia porzionati = misurare la temperatura inserendo la sonda tra due

porzioni (o fette)

se la temperatura del contenitore campione risulta al di fuori dei limiti ottimali (62 °C peri
piatti caldi e 13 °C per i piatti freddi) effettuare la misura delle temperature su tutti i
contenitori della stessa tipologia e riportare nella scheda solo il valore minimo e quello
massimo

Per ulteriori informazioni consultare le
Istruzioni per la compilazione del Registro Autocontrolli

Elenco dei Piatti a Rischio (Ment primavera-estate 2017)

1% settimana 27 seftimana 3 settimana 4° settimana
Lunedi Sedanini al ragl _ Sformato di
Frittata profumata patate
. Scaloppina di Polpette alla Anelletti alla
Maned pollo napoletana palermitana
: . Riso al ragli di mare Cuore Cotoletta di
Mercoled; Portafogli al fomo Pepite d'oro mediterraneo tacchino
. . Mezzelune di ' Bacetti di
Giovedi patate Pollo al forno L__asagne al forno HEGHA
. Stella di trota " o Casarecce con trota Polpette di
Venerd dorata al forno Flletto di halibut Filetto di limanda merluzzo
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PIANO DI AUTOCONTROLLO
SCUOLE D'INFANZIA ED ELEMENTARI

f

Registro degli Autocontrolli

Scuola

Mese/Anno

Edizione: Settembre 2008
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2
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Mamyale f autocontrollo igienico per Scuole d'Infanzia ed Elemeniari Schedn Autocontrolli

TA Seitimana: |dal al j

RICEVIMENTO PAST]

Verifica documentale e conirollo visivo de
consegna def past)

i contenifori (da effetfuare al momento della

NON Conforme

- LOra arivo: IRir'. bolla di consegna: | Firma:
0

L§u L’gfene contenitori: U Conforme QO NON Conforme

-1

lNumero e tipologia pasti: O  Conforme 0O

5 IOra armivo; ’Rif. bolla di consegna: Firma:

E @iane contenitori: 0 Conforme QO NON Conforme

-§ 'Numero e fipologia pasti: 1  Conforme O NON Conforme W

LE:U“ Ora arrivo: IPJf bola di consegna: . Firma: 7
g / lgiene contenitori- O Conforme’ O NON Conforme

g ’Numero e fipologia pasti- 0O  Conforme 0O NON Conforme

5 Era arrivo: Rif. bolla di consegnar: - Firrma:

%J ILQiene contenitori: O Conforme O NON Conforme

& !Numero e tipologia past: O Conforme 0O NON Conforme

= LO{'a arrivo: Rif. bolla df consegna: Firma:

%: [lgiene contenitori- U Conforme O NON Conforme

= ’Numero e fipologia paétf: O Conforme QO - NON Cbnforme

vofe: N
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Manuale di autocontrollo igienico per Scuole d'Infanzia ed Elementari Scheda Autocontrolli

" PORZIONAMENTO E SOMMINIS TRAZIONE PAST]

Controllo delle temperature def prodoftti a rischio (da effettuare af momento dell ‘aperiura
def conttenitori con i pasti)

[ ' Alimento/Piatto T rilevata (%) Firma: 7

| |

LUNED|

| A T e
MERCOLEDI |  MARTED]

GIOVED!

MERGOLED]

(*) Pasti caldi: la temperatura deve essere preferibilmente superiore a +57 °C e comungue

non inferiore a +54 °C ;
Pastli Freddr: la temperatura deve essere preferibilmente inferiore a +13 °C e comungue

mai superiore a +16 °C

Note:
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Mamsale di autocontrollo igienico per Scuole d’Infunzia ed Elementari

Scheda Autocontrolli

RICEVIMENTO PASTI

2M Sefttimana: |dal

al

Verifica documentale e controllo visivo dej contenitori (da effeffuare al momento della

consegna dej pasti)

__ |Ore arrivo: Rif. bolla di consegna: Firma:
g | Igiene contenitori: O Conforme O NON Conforme
= Numero e tipologia pasti: T  Conforme 0O  NON Conforme
5 Ora arrivo: RIif. bolla di consegna: Firma:
g Igiene contenitori: O Conforme ©  NON Conforme
§ Numero e tipologia past: 0  Conforme 0  NON Conforme
E Ora arrivo: Rit. bolfa di consegna: Firma:
g igiene contenitori: O Conforme 0O NON Conforme
-L§u Numero e tipologia pasti: 0" Corforme 0O  NON Conforme
_Q__' Ora arrivo: Rif. bolla di consegna: Firma:
%J | lgiene contenitori: O Conforme O NON Conforme
© Numero e tipologia pasti;: 1 Conforme 0O  NON Conforme
= Ora arrivo: | Rif. bolla di consegna: Firma:
Q%: lgiene contenitori: O Conforme 0O NON Conforme
= Numero e lipologia pasti: 0 Conforme 0O  NON Conforme
FNote:
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CVENENS,

Manuale di autocontrollo igienico per Scuole d'Infanzia ed Elementari Scheda Autocontrolls

PORZIONAMENTO E S OMMINISTRAZIONE PAST]

Controlfo delle temperature dej prodotii a rischio (da effetiuare al momento dell’apertura
defl contenitfori con i pasti)

Alimento/Piatto T rilavata (%) Firma: ]

LUNEDY

[———-—-—._q

MARTEDI

MERCOLED!

-
GIOVED!

MERCOLEDT

(%) Pasti caldf: la temperatura deve essere preferibilmente superiore a +57 °G e comunque
non inferiore a +54 °C
Pasti Freddr: la temperatura deve essare preferibilmente inferiore a +13 °C e comunque maij

superiore a +16 °C

mo te:
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Maniale dli autocontrollo igienico per Scuole d’Infanzia ed Elementari

Scheda Autocontrolli

RICEVIMENTO PASTI
Verffica documentale e controllo visive dei confenitori (da effettuare al momento della

consegna def pasfti)

dal

37 Setfimana:

al

__ {COra arrivo: RIif. bolla di consegna: Firma:
g | Igiene confenitori: O Conforme O NON Conforme

- Numero e tipologia pasti: 0O  Conforme O  NON Conforme

= Ora arrivo: Rif. bolla di consegna: Firma:
E:LL_‘J Igiene contenitori: O Conforme O NON Conforme

‘% Numero e tipofogia pasti: 0O  Conforme 0O  NON Cor_n‘orme

E Ora arrivo; RIf. bolla di consegna: Firma:
g lgiene contenitori: O Conforme O NON Conforme

L%_ Numero e tipologia pasti: 0 Coriforme O  NON Conforme

a’ Ora armivo: Rif. bolla di consegna: Firma:
% | Igiene contenitori: O Conforme O NON Conforme

G Numero e tipologia pasti: 0O Conforme 0O  NON Conforme

5 Ora arrivo: | RIif. bolla di consegna: Firma:
g lgiene contenitori: O Conforme O NON Conforme

= Numero e fipologia pasti: @ Conforme O NON Conforme

Note:
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VENENG, ™

Manuale di autocontrollo i gienico per Scuole d’Infanzia ed Elementari Scheda Avitocontrolii

PORZIONAMENTO E SOMMINISTRAZIONE PasTi

Controlio delle temperature dej prodofii a rischio (da effetiuare al momenfto delf’
defl contenifori con i pasti)

aperiura

Alimento/Piatto T rilavata (%) Firma:

LUNED/

T T T T

MARTEDI

—

| GIOVED] MERCOLED|

MERCOEED,
T_

r———

|
]
|

(*) Pasti caldi: la temperatura deve essere preferibilmente superiore a +57 °C e comunque
non inferiore a +54 °C

Pasti Freddy. la temperatura deve essere preferibilmenie inferiore a +43 °C e comunque mai
superiore a +16 °C

Note:
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- Manuale di autocontrollo igienico per Scuole d’Infamzia ed Elementari Scheda Autocontrolli

4" Settimana: |dal al W

RICEVIMENTO PASTI
Verifica documentale e controllo visivo dei contenitori (da effettuare al momento delja
consegna def pasti)

LOra arrivo: !Rff bolla di consegna: Firma:

Igiene contenitori: 0 Conforme 0O NON Conforme

Numero e tipologia pasti: 0  Conforme O NON Conforme

——
LUNED!

LOra armvo: }R{'f. bolla dj consegna: Firma:.

Igiene contenitori: U Conforme O NON Conforme

JNumeroefipologia pasti: U Conforme O NON Conforme

Ora arrivo: !Rif. bolla di consegna: Firma: I

lgiene contenitori: O  Conforme QO NON Conforme

Numero e tipologia pasti: QO Conforme 0O NON Conforme

Ora arrivo: Rif. bolla di consegna: Firma:

Igiene conteniz‘orf:. O Conforme O NON Coniorme

GIOVEDI MERCOLEDI |  MARTED)

Numero e tipologia pasti: 0 Conforme 0O NON Conforme

= Ora arrivo: . Rif. bolla di consegna: Firma:
&

& | lgiene contenitori: O Conforme O NON Conforme

g

=

Numero e fipologia pasti: 0O  Conforme 0O NON Conforme

—

Nofte:
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Manuale di autocontrollo igienico per Scuole d’Infanzia ed Elementari Scheda Autocoritrolli

PORZIONAMENTO E SOMMINISTRAZIONE PAST]
Conftrollo delle temperature dei prodotii a rischio (da effettuare al momento defl’aperiura
dei contenitori con | pasti)

Alimento/Piatto T rilevata (*) Firma: 1

1

LUNED]

MARTEDI

~COLED]

M :.l;

GIOVED!

veME N 04
WERGOLERT

(%) Pasti caldf: la temperatura deve essere preferibilmente superiore a +57 °C e comungue
non inferiore a +54 °C
Pasti Freddi:-la temperatura deve essers preferibilmente inferiore a +13 °C e comungue mai

Superiore a +16 °C

| Nofe:
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" Manuale di autocontrollo igienico per Scuole d'Infanzia ed Elementari

Scheda Autocontro [[f

RICEVIMENTO PAST]

Verifica documentale e controllo visivo dei contenitori

consegna dei pasti)

5" Settimana: |dal

al

-

(da effettuare al momento della

— | Ora arrivo: Rif. bolla dj consegna: Firma: ]
g lgiene conteniiori: O Conforme O NON Conforme
- Numero e tipologia pasti: O 'Conforme O NON Conforme
5 Ora arrivo: Rif. bolla di consegna: Firma:
E:u:!’ Igiene contenitori: 0 Conforme O NON Conforme
g Numero e tipologia pasti: 1 Conforme 0O NON Conforme
E‘ Ora arrivo: ’Rﬁ‘. bolla di consegna: Firma:
S Igiene contenitori: O Conforme 0O NON Conforme
Lﬁj Numero e fipologia pasti: QO  Conforme O NON Conforme
5 Ora arrivo: IRif. bolia di consegna: Firma:
%J lgiene conteniiori: 0 Conforme 1 NON Conforme
S Numero e tipologia pasti: Q0 Conforme O NON Conforme
= Ora arrivo: Rif. bolla di consegna: Firma:
Dé'j lgiene contenitori: O Conforme O NON Conforme |
E Numero e tipologia pasti: -0 Conforme 0O  NON Conforme
Note: —’
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Manuale di avtocontrollo igienico per Scuole d'Infanzia ed Elementari Scheda Autocontrolli

PORZIONAMENTO E S OMMINISTRAZIONE PAST]
Controllo delle femperature dej prodotii a rischio (da effettuare al momento dell’apertura
del contenitori con i pasti)

Alimento/Piatto T rilevata (%) Firma: ]

LUNED
i

MARTED!

ME:COLED)

GIOVED|

MERCOLED]

&AMy~

(*) Pasti caldy: la temperatura deve essere preferibilmente Superiore a +57 °C e comunque
non inferiore a +54 °C
Pasti Freddy: la femperatura deve essere preferibilmente inferiore a +13 °C e comungque mai
superiore a +16 °C

Note:

Comune di Modena - Settore Istruzione



s

T ) sm@.n__ﬂ

ione

Z

Comune di Modena — Settore Istru






Manuale di autocontrollo igienico per Scuole d'Infanzia ed Elemeniari Scheda Verifiche periodiche

CONTROLLO ESCHE PER INFESTANTI E RATTI (frequenza seitimanale )

NON Com‘ormew

Daia: Valutazione: 0 Conforme a

Daia: Valutazione: Q Conforme 0O NON Conforme
Data: Valuiazione: 0 Conforme O NON Conforme
Data: Valutazione: 4  Conforme U NON Conforme
Data: Valutazione: 0O Conforme U NON Conforme

CONTROLLO TARATURA TERMOMETRI ED ALTRE VERIFICHE PERIODICHE (occasionali)

Data:
Tipo di Controlio/Verifica: U Controlio Taratura Termometri O Verifica Ispettiva 7
O Verifica Documentale Q Verifiche Analitiche
Effettuato da:
Valutazione: 0O Conforme O  NON Conforme
Nofe e Firma:
Data:
Tipo di Controllo/Verifica: O Controllo Taratura Termometri O Verifica Ispettiva
0 Verifica Documentale O Verifiche Analitiche

Effettuato da:

Valutazione: _ @ Conforme’ 2 O NON Conforme

Note e Firma:

Pl . Yo V£ 7 fal I .
COUNTHTIE T vigderid — QCLUTEINIT nZivTic
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Manuale di autocontrollo igienico per Scuole d’Infanzia ed Elementari Scheda Nor: Conformita

Data:
NoN CONFORMITA
Tipologia L lgiene e/o roftura dei contenitori O Igiene di locali/attrezzature
O Temperatura pasti . L Preparazione alimenti
O  Temperatura frigorifero Q  Aliro

Descrizione:

INTERVENTI EFFETTUATI PER RISOLVERE LA NC

Descrizione degli interventi:

EVENTUALI SEGNALAZIONI E/O RICHIESTE

Destinatari O CIR
O  Coordinatore/Coordinatrice
O  Responsabile Autocontrollo
| O Altri (specificare, . .. _......... .. ... ... .. .. ... )
Segna:’azione/Rfchiesz‘a:
Firma:
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